Presse: PluSZ 01.2004

B LU LA

Taschanberg 3 - 01067 Dresden

Telefar: (03 51) 4 91 27 10

Gedffnet: tglich von 12 bis 15 und 18 bis 23 Uhr
Eishahii: Mo bis Fr 15 bis 22 Uhr, Sa/So 11 bis 22 Uhe

- Ausstattung:
Bedienung:
Qualitt dor Spetsan:

SQOO 0
SO000
CO000

Pralz-Leistungeverndltnls: QOO O

« Vorspeksen: & Stiick (& bis 14 Euro)

« Hauptspelsen: & Stiick (14 bis 17 Eura)

o Degzarts: 3 Stlick (6 bis 7,50 Euro)

 Gedrinke: 3 Biere (Radeberger 0,3 Lh 2,50 Euro),
3 offene Rotweine, 1 offener Roséwein, 5 offene
Wiribweine (0,2 1 6,50 bis 8,00 Euro), 1 Kinder-

menil & 12,50 Euro

Getestet am 5. Jenuar 2004

WO
KERSTIN KLAUER

chan lange hatte
er die Nase voll:
Sachsens Starker

August. Und zwar von
seiner ollen Renalssance-
bude mit Namen Residenz-
schipss. Villig veraltet
das Ding. Was sollte sein
Coselchen van ihm den-
ken? Und so kam es, dass
um 1707 auf einer schloss-
nahen Erhebung in Form
elnef Tasche jenes pomplise
Pappelmannsche Palais
entstand, in welchem als-
bald die rwed berizhmtes-
ten Turteltdubchen der
sichsischen Geschichte
dem barocken Formen-
spiel (Feinkostgewdlbe
stupst Wespentaille) an-
heimfieten, Eine
schweifitreibende Tatig-
keit, rumal eklatanten
Proteinmangel nach sich
rishend - und so dirfen
wir mutmaBen, dass dem
Verkehr der Verzehr folgte.
Vo frischer Auster ebwa,
gegrillten Jacobs-
muscheln oder ginem
Eleinen Hummerbeinchen
qar - gine exkiusive Aus-
wahl, die im Palaks-Bistra
des Taschenbergpalais
auch hewte noch - oder
besser wieder — fhre Lieb-
haber findet. Denn seit

Mitte Derember Lade die
ehemalige Rumbichkeit
der abgegluckerten
Allegro-Bar zu feinsten
Schmankern und edlen
Weinen in lockerer Atmos-
phire. Locker heisst in
diesem Falle, dass keinem
der Kopf abgerissen wird,
wenn er hier ohne KErawatte
sein Bienchen rischt oder
elne Créme brulee (6 Euro)
vermaschil, Und so gibt
sich das Ambiente aus
weillen Wanden, raum-
umspannender Sitzbank,
Spiegeln und kleinen
Tischen betont schiicht.
Einrig vier gigantische
Leuchter (mit gewih-
nungsbediirftig bunten
Glihbirmchen) verheifen
Prunk und lassen die Ge-
danken zu Wonneproppen
August rurlickhechten.
Was hitte of wohl gegessen?
Keine Frage = alles, Nun
gut, 130 Kilpgramm
Edrpergewicht sind nicht
unser Hng, aber schauen
wir mal, wie weit wir
kommen, Los geht’s mit
Pochiertem Raucherdachs
auf Gnocchi und Schmitt-
Lauchél (9,50 Euna), dicht
gefolgt von Blattsalaten
mit gebratener Gefliged-
Lieber (6 Euro), Weldh
Genuss = um die Leber-
stilcke glanrt eine pikante
Balzamicohiile, rart und

Feinkostgewaolbe trifft
Sitzpirouette

rauchig zergeht der Fisch
im Mund, und das Schnitt-
lauchdl erst... Majestat
wire entziickt. Auch von
den Gaumengritben aus
der Kiiche (Varationen

v Wildterrine an Triiffel-
sauce). Ganz besonders
aber vom gereichten
Baguettebrot. Knusprig ist
&5 und doch fluffig - also

das Gegenteil vom hiesigen,

Ganz Deutschland wurde
nach einem fahigen Back-
kiinstler abgesucht und im
Baden Wiirttembergischen
gefunden, Diesen Auf-
wand finden wir klasse,
denn wer das Brot nicht
ehrt, ist den Champus
micht wert.

Doch zurtck zum weiten
Gang: Maispoulardenbrust
mit Sauce Gribiche und
buntem Gemiise (15 Euro)

limmelt hitbsch arran-
giert auf einem groBen
angewarmten Teller und
last alsbald Begeisterung
aus, Saftiges Fleisch, eine
herzhafte Gemiseauswahl
mit Sellerie und die
traumhafte Gribiche (eine
Art Krauterpesto) iiber-
reugen vom ersten bis
Tum letzten Biss,

Ebenfall das zart blutende,
butterweiche Entrecote
vom Rind mit gegrilltem
Zucchini-Auberginen-
Scheibchen und Leicht
muskatiertem Kartoffel-
gratin (18 Euro), Quelle
plaisier! Ebenso die feil-
gebotenen SUffigkeiten
von der Traube, Fwar
kommt das Glaschen (in
diesem Falle Cates du
Roussillon Villages
Tautavel) erst ab 6,50 Euro

an den Tisch geflattert,
dann aber mit gehdrigem
Oho = sprich: schwer,
kraftvoll, beerig und doch
rund und samtig. Wir sind
entziickt. Und eigentiich
satt. Aber Schlappmachen
ghlt micht, und so lassen
wir uns schweren Magens
noch den Schokoladen-
kuchen mit Bratapfel-
Vanilleeis {6 Euro) kammen,
Zum Glibck, denn die flau-
schige Kakaokastlichkeit
mit dem zarten Knusper-
rand ist ein wahres Wunder-
werk und gereicht dem
Herrn der Tdpfe, Plannen
und Backformen {Monsieur
Merkner) zu Rubm und
Ehre, Thm gilt der letrte
Schiuck, bevor wir unsere
Schitittschube schnappen,
um im Kempinski-Innen-
hof dem Hiiftgold den Gar

auszutreiben: vorwarts
ibersetzen, rickwirts
ibersetzen, einge-
sprungene Sitzpirovette
und zack von der Hebe-
figur in den dresfachen
Rittherger... Spitestens
jetzt wiirde August ganz
schiin Augen machen.
Willkommen im 21. Jahr-
hundert, Nicht unter Cosels,
nein unter Katharina
Witts, der strammen Ge-
schlechtsgenossin Stem,
steht anno 2004 das win-
tertich Palals am Taschen-
berge und ladt bis Ende
Februar (auf Dresdens ro
mantischster Eislaufbahn)
vor, rwischen und nach
den Gingen zum frih
lichen _juttamiillern” ein
In diesem Sinne: Sport
frel und guten Appebit.
sz.pluszrfdd-v.de



