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HANDWERKSBACKEREI MACK / Nach dem Neubau der Produktionsstatte in Westhausen floriert die Produktion

Immer mit dem Ziel

In Turin prisentiert Bicker-
meister Hans-Giinther Mack
zurzeit auf der Gourmet-Messe
wSalone Gusto” einen Teil seiner
Kreationen. Neben der Edelgas-
tronomie, dem sich Genuss-
mensch Mack verschrieben hat,
gilt das Hauptaugenmerk des
Betriebs mit knapp 300 Mitar-
beitern dem Filialgeschift.

VON SASCHA KURZ

WESTHAUSEN ® _Wer aufhin besser wu
werden, hat aufgehibet gut o sein.” Die-
ser Spruch siert den Aufgang von der
Prodluktionshalle zu den Biroriumen.
Seltdem Jahr 2000 gibt es die Gebdude in
Westhausen. JIn Bopfingen-Aufhausen,
sl 1925 Stammsitz der Familienbiicke-
e, war alles zu eng geworden”, erdihit
der Chel Hans-Glinther Mack, der sich
als Teamspicler sicht = eng dran am Ta-
gespeschift, stindig im Kontakt mif sei-
nen Mitarbeitern, in Besprechungen
oder direkt in der Produktionshalle.
Obawohl der Betrieh standig witchs,
wird die traditionelle Backkunst gepflegt
und  peschiiver,  sagt  Hans-Giinther

Ideenreicher Backermeister; Hans-
Gonther Mack,

Mack., Alle Pro-
dukte werden zum
griofen  Teil in
Harvcharbwedt Berge-
stedlt weed indben 53
Filialen an Mann
und Frawgebrachi.,
Dem: Handwerkli-
chen verpflichier,
Lidt die Backered
regelmiiBig Fill
<Hackstubenfiih
rungen”  ein, b
denen die Besu-
cher selbst supa-
cken und die |-
ckereien probieren
kiinmen. Ab 4 Uhr
morgens  erhalien
die Gisie dabel ei-
nen umfassenden
Einblick ins Bi-
ckerhandwerk”,
sagt  Hans-Giin-
ther Mack k-
chelnd,  withrend
er die Treppe zur
Backwarcnhberstel-
Tuangs hinunter
geht.

Midem Umizuyg
nach Westhausen gab Muock seinem
Drang, newe Dfer xu erkunden, nach,
<Der Kontakt sum Fetnschmecker- Lokal
Meyers Keller® in Noedlingen veran-
lasste mich sum Einstieg ins Metier der
Edelgastronomie™, erinnert sich Mack,
der das Familienumernehmen 1982 von
seinem Vater ibemommen hatte. Effek-
tiv fiir die Gastronomie Gebdck herzu
stellen und damit Defizie im Service-
bereich der Gastronomen auszughel -
chen, war eine Herausforderung fir den
experimenticrfreodigen Bickermeister,
<Seitewei Jahren binich put vertreten im
Edelgastronomic-Geschish™, Treut sich
der 46-Jahrige hewte Gber eine lange Re-
ferenelisie der Backerei: Diese reichi von
Femsehkoch Vincent Klink tiber Alfons
Schuhibveck, fir den ein spezielles. dunk-
les  wnd  sduerdich  schmeckendes
Schubbeck-Baguetie® in Westhausen
entsteht, bis o cahlreichen Hoels wice
dem kempinsky Taschenberg Palais™ in

Handarbeit ist in der Produktionshalle in We
nicht nur die 33 Fillialen in der Region,

besser zu werden

[hesden, dessen Direktor den Weih-
nachisstollen el uns hesvelli”

Dennoch st dieser Geschilfiseweig
Jur® zehn Procent des Limsagaes, soll
aber welter wachsen, Wir haben rund
I M0} Hezepturen in petto und wir pro-
brieeren viel aus™, maednt Mack. Verhand-
lungen mit groken kunden stehen an,
sined aber noch nicht spruchreif.

Beim Vorbeigehen an einer Maschine

rolben Macks Mitarbeiter gerade Teig
riimder susammen, aus dem Teighand
entstehen viele kleine Apfelstollen. IHe
werden heute vorbereiter, Obwer Nacht
gekithl, morgen gebacken und andie Fi-
lalen auspeliefen”, erliuen Mack. Awe
andere  Mitarbeiteninnen  verpacken
wrolle, wefrorene Volkstesthrezeln ver-
sandfertig in Kartons, D Watheschein
lichkasin, dinss Bie in NMorddewtschland aul
Valksfesten  Mack-Hreeeln  essen, i1
siemilich grol®, sag der dresfache Vater
st

sthausen an der Tagesordnung. Beliefert werden

(Fotos: Oliver Polenz)

Sein neuestes Projekl gart in einem
Rackofen, beaufsichiigt von Hermann
Hafner. Non einem nambaften Hotel
wurde unsein Muster geschickt verbun-
den mit der Anfrage, ob wir so ctwas her-
stellen kiinnen®, ersdihlt Mack, als Haf-
ner dis Ergebnis aus dem (fen hieve:
Wurzelbrot™ soll es heiflen, Bei der Her-
stellung sind die Kenninisse Macks iiber
die Zutaten gefragm

Regglonalitit gepaart mit kontrollier
tem Anbau sind dem Biicker wichtig,
<Biwd Urach liefen die besoe Dinkelguali-
™, schwdinmit er, Doch auch Specialicd -
ten wie hirbiskerne aus China, tiirki-
sche Sultaninen oder Sonnenblumen-
kerne aus den USA finden sich in den
Backwaren des Hauses,

e Bdeen gehen dem leger gekleide-
ten Bickermeister Hans-Giinther Mack
offenbar picht aus und sorgen dafiie,
dass der tigliche Mehlverbrauch vwon
roorsch SUEM) Kilopramm stedig steigt.




